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2015.03-2016.10                           
文艺部                                                 
秘书
2016.10-2018.05                          
 文艺部
 部长
1、负责餐厅全部食品生产计划，组织和管理工作
2、制定菜单，负责食品生产的质量控制。
3、负责厨房设备，用具的管理，更换和保养，负责对损坏的设备提出维修要求。
1、维护和管理厨房所需的设备
2、组织准备菜品的原料
3、重新存放自助餐食品并协助摆放与撤台
简历模板资源网
求职岗位：中餐厨师
本人具有良好语言表达能力及沟通协调能力，对工作认真细心用心、积极主动、敬业爱岗,有良好的职业道德和职业操守;其次抗压能力强，具有挑战性，能群策群力，团结同事，以求更好的完成工作 。
自我评价
2017.12 - 2018.05                     
工作经验
晓恩餐饮有限公司
2018.05– 2019.05  
晓恩酒店有限公司
生日：1996.06.09                    
民族：汉族
微信：12345677890
电话：12345677890
邮箱： LINXE@126.com
现居：上海市浦东区
晓恩大学       
2014.09 - 2018.06                      
主修课程：烹饪概论、食品营养卫生、烹饪技术、烹饪原理、刀工技术、厨房管理知识、饮食心理、面点制作、烹饪美术、食品成本核算、烧腊、调酒、西餐基础。
教育背景
中餐烹饪专业
技能荣誉
校园经历
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